Hotel Sarti - Cenone di San Silvestro 31 Dicembre 2016
Chef Incani e il suo Staff

Fliite di benvenuto
Entrée Dessert
Astaco in bella vista, Salmone al- vapore, Salmone marinato d&ﬂgﬂe rosa, Frittelle ﬂ?ﬁrz}m 47 castagne con /eré %’ﬁe&z‘a
Pesce yﬂ%z martnato ﬂﬂﬁ’ agruni, ﬁm@ i tonno mediterraneo al” Gelato /[ﬂfm i casa

sesamo, Ostriche, 777’0@9 47 gﬂmﬁeﬂ' alla catalana, Tnsalata di mare ﬁﬂﬁ'dm %'/[mmz P/RY Z‘ﬂﬂlbﬂe‘
con crudites di verdure,
Canocchie al vapore con citronnette al basilico,
Cocktail di ﬂdmierz' 1 salsa rosa, Cdjﬂéjﬂﬂfé, Saute di cozze, Mazzancolle
al sale marino di Cervia, Prosciutto di Parma con melone invernale,
Prosciutto di Parma al coltrello, ﬁﬂﬁ’e’m ﬂ@ﬂoéﬂm ﬂl’ﬂ/é[ con salsiccia,
come da tradizione
g'z’reffo 47 vitello tonnato, Raﬂfz‘ﬁeg[ 47 manzo, Bresaola della Valtellina,
5542/0/]% danatra cyﬁ’ agrumsi, Stinco di vitello 620[07’710, Caprese dr
ﬁzﬁlﬁz con jﬂamoﬂﬁrz’e basilico, Melanzane alla parmigiana,
Melanzane (qmz‘z’mzfe,
Zucchine ﬂmfz’mzfe; Tgﬂemm’ﬂmfzhﬂfzj Pomodori Gratinati,

Tunﬂﬁz' z‘rz’ﬁ/m‘zj Tuﬂﬂﬁz’ Plerrotus, Tnsalata riussa,

Cantina
Acqua minerale gassata e naturale
Podere Vecciano ‘Sangiovese Caprai”
Podere Vecciano “7 2 Campi”
Berlucchi Brut iﬁyﬂeﬂ’ﬂé

Franciacorta Brut

Nella Sala da Ballo vi attenderd un ricco
$zﬁz‘zﬂ’ Leccornte ¢ Prelibatezze:

Piccola Pasticceria

Verdure alla jaz’dsfm Panettone classico, Pandoro e Torrone
Frutta secca ¢ Frutta ﬁe‘sm Natalizia
Primt

Cﬂj[e,‘ Dgesfz’w,’ Prosecco Mionetto  per brindare al Nuovo Anno
C@/e/éz‘z‘z’/{zﬁz’ﬂ mano in brodo 47 prymne

Risotto d zucca al z‘;m‘zﬁ ... La festa /myeﬂuz’mﬁﬂa all alba

sulle note di “Luciano Corcelli”

Second?

Code di scampr e cuori di carciofii Lo S mjf dell"Hotel Sarti

Sorberto 4 ugura a tutt’ z’ﬂem‘zfz’ ayﬂ’z‘z’
Cotechinoe Modenese con  pured a7 castagre, lenticchie e mostarda Buon Anno

N.B: il Menu, prevedendo prodotti freschi e legati al nostro mare, potrebbe subire delle variazioni



